Cuisson avec une grille horizontale : Utiliser la grille « couvercle » seule, posez les crochets de celle-ci sur I'ouverture la plus haute du
foyer et l'autre extrémité de la grille sur les supports réalisés prévus a cet effet (au niveau de la fente pour le tournebroche)
Positionnez la tole pare-vent en biais de fagon a ce qu’elle repose sur les semi-découpes des portes.

Cuisson de légumes-fruits avec la plancha au dessus du foyer : poser la « plancha » sur le foyer, poser les [égumes préparés et ajouter
un peu d’eau pour éviter que cela colle.

Attention ! Ne jamais démonter les poignées des grilles lors de la cuisson. Ne les démonter que pour le
nettoyage.

Emplacement des crochets de déchargement

Positions grilles des grilles en cuisson grille verticale

et toles pare-vent

grille horizontale — tole e g’rk e ==
pare-vent oblique grille verticale - tole pare-vent tourne broche avec 3 positions

verticale avec/sans tole pare-vent

10. Nettoyage, entretien et stockage

Ne jamais modifier I'appareil : toute modification peut se révéler dangereuse.

Afin de maintenir votre appareil en parfait état de fonctionnement, il est recommandé de le nettoyer régulierement.

Attendre que I'appareil ait refroidi avant le nettoyage et le rangement.

Fermez la bouteille de gaz et débranchez I'alimentation de gaz.

Nettoyez les parois du barbecue et les éléments amovibles (grilles de cuisson, lechefrites , mini-plancha ...)avec une éponge humide ou au
besoin une brosse humidifiée pour enlever les résidus tenaces.

Vérifiez que la surface de chauffe du braleur ne soit pas bouchée et que celui-ci ne soit pas humide avant le rangement, afin de retarder au plus
I'oxydation.

Si le barbecue n'a pas servi pendant un certain temps, vérifiez qu’il n’y ait pas de toiles d’araignées qui puissent boucher les orifices du brdleur,
ce qui pourrait conduire a une diminution de I'efficacité du gaz hors du brdleur.

Pour cela, décrocher le flan c6té bouton du thermocouple en I'écartant et le faire glisser sur quelques centimetres afin de pouvoir contrdler le
venturi, remettre ensuite le flan en place et vérifier que le bouton puisse bien coulisser dans la fente prévue a cet effet.

Il est préférable de stocker I'appareil a I'abri des intempéries, dans un endroit sec et abrité. Conserver les pierres de laves a I'abri de 'humidité.
Les pierres de laves doivent étre changées aprés de nombreuses utilisations, lorsque leur érosion les laisse passer a travers la grille foyere. La
conception du foyer évite la quasi totalité des projections de graisse sur le brileur et les pierres de lave.

Ne pas utiliser de pierres de lave mouillées ou humide, les faire sécher avant toute utilisation.

11. Accessoires en option

OMEDEC recommande d'utiliser les accessoires et pieces de rechange BIOGRILL .

OMEDEC décline toute responsabilité en cas de dommage ou de mauvais fonctionnement survenant du fait de I'utilisation d’accessoires et/ou
pieces de rechange de marque différente.

Anomalies Causes / remédes Anomalies Causes / remédes

Le brileur ne s'allume pas Mauvaise arrivée du gaz Grand panache de flammes a la | Le porte injecteur est mal
Détendeur ne fonctionne pas surface du briileur positionné dans le tube venturi
Tuyau, tube venturi sont Le tube venturi est obstrué
bouchés
Le tube venturi ne coiffe pas | Flamme a linjecteur La bouteille est presque vide,
I'injecteur changer de bouteille

Le brlleur a des ratées ou | Vérifiez s'il y a du gaz Chaleur insuffisante Injecteur ou tube venturi

s'éteint Vérifiez le branchement du tuyau bouchés

Flammes soufflantes instables Bouteille neuve pouvant contenir | Fuite enflammée au raccord Raccord non étanche
de l'air, laisser fonctionner et le Fermez immédiatement I'arrivée
défaut disparaitra du gaz

Si vous n’arrivez pas a résoudre le probléme, veuillez contacter :
OMEDEC , ZI des grands bois, 25330 AMANCEY
Tél : 03.81.86.66.55 / Fax : 03.81.86.51.34

www. biogrill.com

BARBECUE VERTICAL a GAZ

BIOGRILL GAZ

NOTICE D'UTILISATION
ET D'ENTRETIEN

Vous trouverez dans cet emballage :

1 foyer BIOGRILL avec le brileur intégré

2 grilles « support » avec systéeme de fermeture

2 grilles « couvercle »

4 poignées bois pour grille de cuisson a monter sur la grille support

2 tbles pare-vent

1 chariot + 2 pieds droits

1 boite d’accessoires (1 poignée de chariot, 2 lechefrites + 1 «mini plancha »,
2 crochets, 8 boulons a ailettes, 1 notice)

1 tablette
1 déflecteur en vé
1 sac de pierre de lave

Ce barbecue, comme tous les appareils a gaz demande un minimum de précaution.

Pour votre sécurité :

« Consulter la notice avant utilisation »

« Ne jamais utiliser le barbecue par vent fort, ou dans un courant d'air »

« Utiliser votre barbecue sur un sol horizontal »

« ATTENTION : des parties accessibles peuvent étre trés chaudes.
Tenir éloignés les jeunes enfants »

« il est conseillé de porter des gants de protection »

« A n'utiliser qu'a I'extérieur des locaux »

« Ne pas déplacer votre barbecue en cours d'utilisation »

« Cet appareil doit étre éloigné des matériaux inflammables »

« Ne pas obstruer I'arrivée d’air du brileur »

« Aprés usage, s'assurer que tous les robinets soient fermés ainsi que le robinet de la
bouteille »

« Les parties protégées par le fabricant ou son mandataire ne doivent pas étre

manipulées par I'utilisateur»

« Le foyer est commun aux versions charbon et gaz, pour le modéle gaz, ne pas prendre

en compte le marquage : ATTENTION ! Ne pas utiliser d'alcool, d’essence ou autre liquide

analogue pour allumer ou réactiver le feu »

Qn = 4.0 kW (290g/h)
FR-BE-CH-GB-ES-PT-IT-IE Cat I3+
Repere de l'injecteur « A » de diamétre 1.05
Butane (630) : 28-30 mbar

Propane (631) : 37 mbar



AVANT LA PREMIERE MISE EN SERVICE

Sortir le barbecue BIOGRILL de I'emballage et 'ensemble des éléments.

1. Poser le foyer sur le c6té marqué « BIOGRILL » : le cété opposé au raccord du flexible de gaz et visser « le chariot » sur les bossages
avec 2 boulons a ailettes par pied (c6té posé sur le sol), en serrant les ailettes du c6té des pieds.

2. Fixer la poignée sur un pied
drait aver 1in crachat

Cornes de la
grille vers le haut A
Protéger le coté posé sur le sol
3. Insérer une corne de la grille dans chaque pied
droit et fixer I'autre extrémité de la poignée sur le
deuxiéme pied droit.

4. Ramener les pieds droits montés vers le dessous du
fover et les fixer avec 2 boulons a ailettes par pieds.

Le chariot est monté.

5. Insérer les vis de |a tablette dans les ouvertures des 6. Installer I'appareil sur un support horizontal stable.

flancs inox et appuyer sur la tablette pour faire descendre Enlever les liens de maintient du braleur et de la grille foyére.

les vis dans la fente. Positionner une couche de pierre de lave sur la grille foyére et mettre en
place le déflecteur en Vé a l'intérieur du foyer, Vé vers le bas.

Raccorder le tuyau de gaz (non fourni) sur le raccord du brileur en évitant
les efforts de torsion comme décrit en § 8.4.

Ouvrir les 4 portes, mettre les deux leéchefrites de chaque coté et la

« plancha » au dessus du foyer si besoin.

7. Mise en place des poignées bois sur grilles de cuisson

Les poignées en bois se fixent sur la grille « support » , sur 'axe ou
sont déja fixés les 2 crochets.

8. Utilisation du braleur a gaz

-Ne pas utiliser de détendeur réglable

-Ne pas recouvrir les lechefrites de papier d’aluminium

-Ne pas mettre de plaque métallique non congue ou non recommandée par BIOGRILL sur ou a la place de la
pierre de lave.

i -Ne pas utiliser de charbon de bois & la place ou en plus de la pierre de lave

8.1 Pour votre sécurité :
N’entreposez pas et n’utilisez pas d’essence ou autres liquides ou vapeurs inflammables a proximité de votre appareil.
En cas d'odeur de gaz : -fermez le robinet de la bouteille de gaz
-éteignez toute flamme vive
-si 'odeur persiste, voir § 8.5 ou contactez votre revendeur

8.2 Lieu d'utilisation
Cet appareil ne doit étre utilisé qu’a I'extérieur des locaux.
Attention : des parties accessibles peuvent étre trés chaudes, éloignez les jeunes enfants.
Aucun matériau combustible ne doit se trouver dans un rayon de 60 cm environ autour de I'appareil
Ne pas déplacer I'appareil pendant son fonctionnement
Utiliser I'appareil sur un sol bien horizontal.
Prévoir un débit d’air neuf de 2 m3/kw/h.

8.3 Bouteille de gaz
Cet appareil est réglé pour fonctionner avec les bouteilles butane/propane de 4.5 a 15 kg munies d’un détendeur approprié :
La bouteille de gaz ne doit jamais étre placée sur le chariot pendant le fonctionnement.
- France, Belgique, Royaume-Uni : butane 28mbar / Propane 37 mbar
(- Suisse : butane 30 mbar / propane 30 mbar)
Pour le branchement ou le changement de la bouteille, opérer toujours dans un endroit bien aéré, et jamais en présence d’'une flamme,
étincelle ou source de chaleur.

8.4 Tuyau
France :
L’appareil est équipé d’un raccord d’entrée G1/2.

Selon la construction de votre détendeur, suivre les instructions suivantes :

Le détendeur est muni d’une sortie filetée M20x1.5 : utiliser un tuyau flexible avec armature, conforme a la norme NF 36112. Visser I'écrou
G1/2 du tuyau sur le raccord de I'appareil. Visser I'écrou M20x1.5 sur la sortie du détendeur. Vérifier I'étanchéité a I'aide d’eau
savonneuse.

Ne pas utiliser de détendeur muni d’'un about annelé

8.5 Essai d’étanchéité
Opérer a I'extérieur des locaux, en éloignant tous les matériaux inflammables. Ne pas fumer.
Raccorder le tuyau souple selon 8.4 ci-dessus. Raccorder le détendeur sur la bouteille de gaz.
Pour le contrdle : mélanger 50 % de produit vaisselle & 50 % d’eau. Mettre le liquide sur les raccords bouteille/détendeur/tuyau/Appareil.
Ouvrir le robinet de la bouteille de gaz. Si des bulles se forment, cela signifie qu'il y a des fuites de gaz.
Pour supprimer la fuite, serrer les écrous. Si une piéce est défectueuse, la faire remplacer. L’appareil ne doit pas étre mis en service avant
que la fuite ait disparu.
Fermer le robinet de la bouteille de gaz.
Important : Ne jamais utiliser de flamme pour détecter une fuite de gaz. Il faut effectuer au moins une fois par an le controle de recherche
des fuites et a chaque changement de bouteille de gaz.

8.6 Avant la mise en marche
Ne pas mettre I'appareil en marche avant d’avoir lu attentivement et compris toutes les instructions.
S’assurer aussi : qu'il n'y ait pas de fuites.
Que le tube venturi / injecteur ne soit pas obstrué. Pour cela, il faut faire remonter la protection marquée « BIOGRILL » en I'écartant sur la
partie basse, afin de la faire ressortir des 2 crans inférieurs et faire remonter cette protection sur 10 cm, contréler I'état de propreté du tube
venturi / injecteur la faire redescendre avec précautions pour la remettre en place. . .
Que le tuyau ne soit pas en contact avec les parties pouvant devenir chaudes. Crochet déchargement d%gnlle

8.7 Allumage du braleur du BIOGRILL
L’appareil est équipé d’un dispositif de surveillance de flamme,
sans robinet de réglage et de bouton d’allumage.
L’allumage du grill se fait manuellement, en ayant retiré les accessoires
pour avoir accéder aisément a la surface du brileur. 1
Ouvrir le robinet de la bouteille de gaz. '
Présenter une allumette enflammée au dessus de la fibre du brdleur, sous la grille foyére
puis appuyer sur le bouton du dispositif de surveillance de flamme,
maintenir le bouton enfoncé pendant une dizaine de secondes aprés I'allumage du brdleur.
Il est possible, durant le fonctionnement de I'appareil que le brlleur s’éteigne, dans ce cas,
attendre 5 minutes afin de permettre le refroidissement du brileur et I'évacuation du gaz non
bralé et procéder a I'opération d’allumage seulement
passé ce délai.

par rapport au brdleur. =
i

Position de I'allumette | \ -
!

Arrivée
8.8 Extinction du BIOGRILL du gaz Allumette
fermer le robinet de la bouteille de gaz.

8.9 Changement de la bouteille de gaz
Opérer toujours dans un endroit bien aéré et jamais en présence d’une flamme, étincelle ou source de chaleur.
Fermer le robinet de la bouteille de gaz.
Démonter le détendeur, vérifier la présence et le bon état du joint d’étanchéité.
Mettre la nouvelle bouteille en place, fixer le détendeur en suivant les instructions du modele utilisé en veillant a ne pas faire subir de
contraintes de torsion ou de traction au tuyau.

©

. Cuisson au BIOGRILL a gaz
Il est recommandé de porter des gants de protection pour manipuler des éléments pouvant devenir chaud.
La vitesse de cuisson peut étre modulée en fonction de la position des grilles de cuisson sur les portes support grille.
Plus on approche la grille du brileur, plus la cuisson va se faire rapidement, les aliments cuits peuvent étre maintenus au chaud en
éloignant le plus possible le grille du brileur.
Il est possible d'installer de chaque c6té du brileur 1 grille supplémentaire, un tourne broche a pile, ou une plancha.

Pour une Cuisson avec les grilles verticales : Prendre la grille « support » pour déposer les aliments a cuire.
Refermer avec la grille « couvercle » en réglant la largeur suivant I'épaisseur des aliments a cuire et verrouiller les
grilles avec les 2 crochets.

Contrélez la cuisson en approchant plus ou moins les grilles du foyer, et les retourner pour cuire les deux cotés.
Positionner les téles pare-vent si besoin entre les flancs inox pour protéger des rafales de vent.

Pour vider la grille en fin de cuisson, vous pouvez utiliser les crochets prévus a cet effet sur les flans du foyer en

passant le fil de la grille « support » , et la mettre a plat en la posant sur la téle pare vent, ouvrir ensuite les
crochets de maintient et retirer la grille « couvercle ». Retirer les aliments.... Et bon appétit. Fil & passer dans le crochet

du flanc pour vider la grille




